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Vini Italiani Vini Italiani

SARDEGNA
Cannonau DOC Silvio Carta  14,5%  € 22,00

FRIULI
Pinot Nero Villa Parens  12,5% € 33,00

TOSCANA
Bolgheri BIO Ceralti  13,5%  € 24,00
Chianti Capofosso Geografico   12,5% € 20,00
I Toscani Oliviero Toscani  14%  € 20,00
I.G.T. Oliviero Toscani 14% € 39,00

ABRUZZO 
Montepulciano Da Castello  12,5%  € 20,00

PUGLIA 
Primitivo 12,5 Varvaglione   12,5%  € 20,00
Negroamaro 12,5 Varvaglione   12,5%   € 20,00

TRENTINO 
Gewurztraminer Toblino    13,5%   € 22,00
Muller Thurgau Toblino   12,5%   € 20,00

FRIULI 
Cuvee Prindis Villa Parens     12%   € 23,00
Ribolla Gialla Villa Parens    12,5%   € 35,00

TRENTINO 
Teroldego Toblino    12,5%   € 24,00
Merlot Toblino    12,5%   € 20,00

ROSSO | RED ROSSO | RED

BIANCO | WHITE

PIEMONTE
Dolcetto D’Alba Emilio Vada 12,5%  € 20,00
Nebbiolo Delle Langhe  13% € 24,00

Barbera La Raja  14% € 20,00
Emilio Vada

VENETO 
Valpolicella Classico      13%   € 20,00

Ripasso Valpolicella   14%   € 27,00

Amarone Classico della Valpolicella 15% € 45,00

Tenute Salvaterra 

Tenute Salvaterra 

2009 Tenute Salvaterra 

LOMBARDIA
Valcalepio Gonzaghesco Rosso  13,5%  € 20,00

Cabernet Buldesicho   12,5%  € 20,00
Az.Agr. Le Corne

Az.Agr. Le Corne

SICILIA 
Note di Rosso (Nero D’Avola)  14%  € 27,00
Alessandro Viola 

TOSCANA
Vermentino BIO  13%  € 21,00
Ceralti 

PUGLIA
Bianco Bio 12,5 Varvaglione  12,5%  € 20,00
(Chardonnay/Fiano/Malvasia)

SICILIA
Note di Grillo Alessandro Viola   12,5%  € 24,00

LOMBARDIA
Lugana Pievecroce Costaripa    13%  € 23,00

VENETO
Pinot Grigio Tenute Salvaterra     12,5%  € 20,00

SARDEGNA
Vermentino di Gallura D.O.C.G.      13%  € 20,00
Silvio Carta
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Vini Internazionali Bollicine

ROSSO | RED

ARGENTINA
Michel Torino Don David 14%  € 29,00

Navarro Correas Colección Privada 13,6% € 29,00

Postales Del Fin del mundo   14%  € 27,00

El Supremo Syrah  13,5% € 25,00

Malbec 

Malbec

Cabernet Sauvignon

CILE 
Ventisquero Reserva Carmènere   13,5%  € 23,00

USA - CALIFORNIA 
Crane Lake Cabernet Sauvignon    12,5%  € 23,00

Utiel – Requena d.o.p.

SPAGNA 
Noches De Abril    13,5%  € 25,00

Leza Garcia Reserva Rioja d.o.p. 13,5%  € 24,00

Champagne - Moet & Chandon Ice Imperial € 90,00

Champagne - Veuve Clicquot Rich € 80,00

Champagne - Ruinart BDB € 100,00

Champagne - Perrier Jouet Grand Brut € 70,00

Champagne - Dom Perignon € 220,00

Franciacorta - Bellavista Cuvee Alma € 55,00

Franciacorta - Antica Fratta Essence Saten € 50,00

Ca Del Bosco - Cuvee Prestige € 55,00

SPARKLING
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Birre in bottiglia

CRAFT

Birrificio Rurale “SETA” € 6,00
0,33 cl  Alc 5% Vol Blanche/Wit 
Leggermente speziata, con note di coriandolo e buccia d’arancia 

Camba “Belgisch Triple” € 6,00
0,33 cl  Alc 9,3% Vol Strong Beer 
Variazione armonica di note speziate e fruttate

Camba “Black Shark” € 6,00
0,33 cl  Alc 8,5% Vol Strong Beer (Imperial Black IPA)
Sapore tostato e intenso con aroma di caffè e cioccolato fondente

Camba “Cherry Ale” € 9,00
0,25 cl  Alc 9,5% Vol Amber-Ale Bourbon 
Il gusto del Bourbon e il sottile aroma di ciliegia fruttato

Theresianer “Vienna” € 6,00
0,33 cl  Alc 5,3% Vol Vienna
Aroma di malto, con note di caramello

Theresianer “Strong Ale” € 6,00
0,33 cl  Alc 8,5% Vol Strong Ale
Aroma corposo, con note di liquirizia e frutta secca

Schönramer “Weissbier” € 7,00
0,5 cl  Alc 5,6% Vol Weissbier
Aroma fruttato, con note agrumate e di pane appena sfornato

Schönramer “Imperial Stout” € 6,00
0,33 cl  Alc 9,5% Vol Obergariges Starkbier
Aroma dolce, con note di toffee

Birrificio Lariano “Miloud” € 6,00
0,33 cl  Alc 4% Vol Bitter
Fantastica interpretazione italiana di un classico stile inglese

Birre alla spina 

DRAFT

Brewdog “PUNK IPA”  € 6,00
0,5 cl  Alc 5,6% Vol India Pale Ale
Aroma di frutta tropicale, con note balsamiche di erbe aromatiche

Schönramer “Pils”   € 6,00
0,5 cl  Alc 5% Vol Pilsner
Aroma equilibrato, con note erbacee e fienose
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RUM

MOSCOW MULE € 8,00
Vodka, succo di lime, ginger beer

MARTINI COCKTAIL € 8,00
Gin, vermouth dry

MAI TAI  € 8,00
Rum scuro, rum chiaro, Grand Marnier, succo di limone, orzata 

MILAN MULE  € 8,00
Vodka, ginger ale, cetriolo, zenzero 

MARTINEZ  € 8,00
Gin, vermouth dolce, maraschino, angostura

MOJITO ORIGINAL € 8,00
Rum chiaro, zucchero bianco, succo di lime, menta, soda 

ESPRESSO MARTINI € 8,00
Vodka, caffè espresso, zucchero liquido

FRENCH 75  € 8,00
Gin, spumante, lime, zucchero

BLACK MOJITO € 8,00
Rum chiaro, liquore liquirizia, soda, lime, zucchero, menta  

KAMIKAZE  € 8,00
Vodka, Cointreau, succo di limone 

BRAMBLE  € 8,00
Gin, succo di limone, zucchero, sciroppo di lamponi 

DARK’ N’ STORMY € 8,00
Rum scuro, ginger beer 

TEQUILA SUNRISE € 8,00
Tequila, succo d’arancia, granatina 

RUSSIAN SPRING € 8,00
Vodka, creme de cassis, zucchero, succo di limone 

AVIATION  € 8,00
Gin, succo di limone, maraschino, liquore alle violette 

CUBA LIBRE  € 8,00
Rum chiaro, cola, succo di lime 

GIN FIZZ  € 8,00
Gin, succo di limone, zucchero, soda

RUM COOLER € 8,00
Rum chiaro, ginger ale, lime, arancia, zucchero 

DIABLO  € 8,00
Tequila, lime, zucchero, peperoncino, tonica

SAMOA  € 8,00
Vodka, Peach Tree, angostura 

MARGARITA € 8,00
Tequila, Cointreau, succo di limone 

RIO  € 8,00
Vodka, Passoa, frutto della passione, lime, zucchero

MOJITO DIABLO € 8,00
Tequila, creme de cassis, lime, zucchero, soda 

Cocktail Cocktail

VODKA GIN

TEQUILA
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AMERICANO € 8,00
Campari, vermouth dolce, soda 

STINGER  € 8,00
Brandy, crema di menta bianca 

KIR  € 8,00
Spumante, creme de cassis 

PASSION  € 8,00
Maracuja, ananas, limone, zucchero, granatina

MINT JULEP  € 8,00
Bourbon, menta, soda, zucchero 

NEGRONI  € 8,00
Campari, vermouth dolce, gin 

ALEXANDER € 8,00
Cognac, crema di cacao bianca, cream, noce moscata  

ROSSINI  € 8,00
Spumante, purea di fragole  

SHIRLEY TEMPLE € 8,00
Ginger ale, granatina 

RED CARPET  € 8,00
Spumante, vodka, triple sec, purea di fragole  

CLOUD ATLAS  € 8,00
Ananas, cocco, purea di fragole, succo di lime   

OLD FASHIONED € 8,00
Bourbon, soda, angostura, zucchero, scorza d’arancia 

SPRITZ  € 8,00
Aperol, spumante, soda 

HORSE NECK € 8,00
Cognac, ginger ale, angostura 

MIMOSA  € 8,00
Spumante, succo d’arancia 

VIRGIN MOJITO € 8,00
Lime, zucchero, menta, ginger ale

SWEET GREEN € 8,00
Spumante, Midori, ciliegina 

ROB ROY  € 8,00
Scotch whisky, vermouth dolce, angostura

SBAGLIATO  € 8,00
Campari, vermouth dolce, spumante

RUSTY NAIL  € 8,00
Scotch whisky, Drambuie 

ZENAP  € 8,00
Aperol, lime, arancia, zucchero, zenzero

WHISKY SOUR € 8,00
Rye/bourbon/scotch, succo di limone, zucchero 

CLOCKWORK ORANGE  € 8,00
Campari, vodka, lime, arancia, zucchero, succo d’arancia

IRISH COFF   € 8,00
Irish whiskey, caffè, zucchero, cream

CAMPARI / APEROL COGNAC / BRANDY

BOLLICINE | SPARKLING WINE

ALCOOL FREE

WHISKY

Cocktail Cocktail



theroommi

www.theroommilano.it

Per info e prenotazioni:
+39 02 58319839  |  info@theroommilano.it

Il ristorante è aperto dal Martedì alla Domenica

Aperitivo Street Food dalle ore 18.30

Cena dalle ore 20.00

Giovedì
dalle ore 20.00, Mini-Burgers... no stop e Dj Set RnB

Venerdì
dalle ore 12.00, Special Friday Lunch

dalle ore 21.00, Friday’s Gigs LiveMusicShow e a seguire Dj Set

Sabato
dalle ore 20.00, Saturday Night Dj Set

Domenica
dalle ore 12.00, International Brunch


